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| wow), Es gibt eine - unge-
schrisbene — Weishelt unter
Gastronomen und decen Jofd-
gepriifer Kundsehaft, dap die
| Proise mit der Hihe sines Lo-
. kals tiber Normalnull ebenso
I runehmen wie die Qualitit der
Speisen  abnimmt. Dus Vor-
handenseln von Burg, Schiol
oder Mausrreston gilt als wol-
terer Multiplikstor,

Poch o5 gibl Ausnahmen:
5o thront eines der besten He-

Restaurant Schlof Averbach
0140 Benshoim-Auvrbach
Tulufon 0 62 51/7 29 23
Gedffnet von 11 bis 22 Ul
Montag Ruhetag

staurants in Frankreich — mit
Michelin-Stornen, Millau-Mt-
zem  und Schlammer-LoMeln
ausgezeichnet = forn joder Zi-
vilisation nahe den Ruinen von
Les Baux und widerlegt dort
wenigstens die reziproke Glels
chung von der Qualitit,

So welt wollen wir s mit
der Lobhudelel aber gar nicht
trelben. Die Einkehr im: Auor-
bucher SchloB hat uns jeden-
falls nicht gerout, Dor Gust
zahlt dort, wenn auch nicht
altzu knapp, allvin fikr ordent-
lHohes Essen und Trinkon,

Der wundechars Blick suf
die BergsiraBe, das Ried, don
Hheln und die Ptz sind gra-
tis. Und ohme Aufpreis neh-
men wir Plaiz an Wanken
Holetischan im kilblen Ritar-
sanl, anlen ung bei Sonnen-
schain auf der kininen Froiter-
ragsd oder setsen uns elifach
in did elegante Gaststube und
huldigen insgeheim dem Ar-
chitekien, dor den Newbau mii
Schinferdach, Natursteinmau-
ern und Holz so unaufMillig in
dir alte Burg intogriert hat.

Linaere hiichste  Anorken-
nung aber gt dem freundli-
- chen, aufmerksamen und -
xen Service — und dies nn s
nem Sonntag mittag mit Hoeh.
zedtsghisten  und  unerwartot
vollem Haus. Auch kinnte so
mnncher Gastronom  nebst
muffeligem Ober ruhig einmal

—

Anschanungsuntoreicht  poh-
man, wie die kleine Tochter
des Haouwes mit sicherem L&-
cheln den Kinderteller (grofle
Auswahl, kleine Proise] sor-
viert = sine nette Gests, ksin
Fall firs Jugendami.

Wir wollen nicht verschwed-
gen, da} dle Not, fir viels
Munschen nuf sinmal kochon
U miisson, hier und da schon
mal Folgen hatte. Zum Bei-
spil hitten die  Steinpilee
(18,50 Mark) ruhig etwas lin-
ger geschimort werden dilirfon,
50 wirkien sle etwis Neischig-
roh. Vorzliglich dnai der Sem-
melkniidel: kein wiiirigor In-
dustriekloB, sondern eine dik-
ke Scheibe von sinem groBen
Apparal, mit Butter und Bro-
saln. Himm!

Unelngnschrinkios Lob
ailch fiir die lufig-leichts Kar-
toffslsuppe (5,80 Mark), Daf
sie praktisch unmittelbar nach
ihrer  Bestellung  aul dem
Tisch war, hiitto uns bol ei-
nem anderen Gorlcht miBtrau-
iseh gemacht. Die Solo-Anfer-
ligung von 300 Milliliter Kunr-
loffelsuppe  wilrde allerdings
an groben Unfuyg grenzen.

Zum  butterzarten Kalhs-
riickensteak (28,50 Mark)
E:F_Ha griiner Spargel wunder-

= die kantinenmaBigen
Kartoffeln und eine mehlig-fa-
de hollindlsche SofBe nicht
Beim Hurgunderbraten (22,60
Mark) bitien wir uns wisdor-
um eine etwas liingare Garzel
iind  wine olegnntere  Sauce
vorstellen kimnen, Heflon uns
nber von wiirdg-leichiem Zue-
clilnigemilse gorn vorsdihnen,

HerzoglnkariofMeln  (Kartor-
folbrei  vin Spritzhoutel sl
dem Backblech) nohmen wir
halt hin. Sie gehfiren zu den
drei hesten Freunden vielsr
Gastwirte, well lelcht voraube-
roften oder forig zu kaufen,
Die anderen awei sind Pom-
mes frites und Kroketten,

Natiirhich kiinnen wir Jota
trotzig fragen, aus welchem
Winkel dor Wall zu  dinsor
dahreszeit die Erdbesrsn wohl
herkamen, die man uns mit
Vanilleeis (8,50 Mark) sorvisr-
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te. Tun wir aber nicht. Hoben
wir — drel Tage vor Erntestart
in Weitersindt = schon beim
Spargel gelassen. Hat nimbich
prima geschmeck:,

Aus dem  gleichen Grund
verkneifen wir uns hior auch
dns ewige Lamento, dafi die
Dessortauswabl fibor Fisvaria-
tonen selten hinausgelit. Dy
liberraschi os denn auch niel
welter, dalt div _Dessort-Uhee-
raschung™ (9,80 Mark) aus of-
ner Kompositon diverser Els-
sorten mit Obst, Waffaln und
Schlagsahne bostolil — pu s
ner waliren Augenweide nr-
rangiort.

Mutig ist die Selbstbe-
schrinkung, WeiBwein
Sekt alloin von besten Berg-
strifler Lagen anzubimen. Dap
vorziigliche Rotwein kommi
aus Wiirttemberg.

Die Ganmen sind
gur sehr verdchivden
und allen recht tun
Ist gar schwer,
denn was dem vinen
stellt zufrieden,
dariber schimpf
eln andrer sehr.”

Aus dem GroBon Ulustrier-
ten. Kochbuch von 1914,
Herausgober: M. Elichard:

Priisentation der Spelsen,
Dekoration wnd  Einricltung
verraten die kundige Hand des
Gastro-Profis, der sich wvon
kelnem Brauerni-Asthoton ins
Handwerk pfuschen i, An-
droas  Pietralle, dor  vielen
Darmsthdiorn noch von spinen
ziinftigen  Rittermnhlen  im
Padagogkeller bokanm  sein
magl. setzt auch im Auerba-
cher Schiol aul Eriebnis-Gi-
stronomie, die er vor allom fir
Firmenpriisentationen ind Be-
trichsfeste In Gostalt mittelal-
terlicher  Unterhaltungspro-
gromme andient.

Auch fiir das Publiknm gibe
o5 in den sonnigen Mong-
ten Jare, Tanz und Turnbee-
sl
—
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